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HERR WIESMANN. IN DER KUCHE HAT HIGHTECH EIN-
/UG GEHALTEN. BIN ICH ALTMODISCH, WENN MEIN

KUHLSCHRANK NOCH KEINE E-MAILS VERSCHICKEN
KANN?

(Lacht) Nein - natiirlich nicht. Altmodisch ist nur, wer
einen neuen Kiithlschrank kauft und dabei nicht darauf
achtet, ein speziell energieeffizientes Modell zu kaufen.
Wer grossen Spass an Computer-Technik hat, hat allen-
falls Freude an Hightech-Kiihlschrianken, die mit Ihnen
oder anderen Gerdten kommunizieren. Was mir aller-
dings Sorgen macht, ist, dass wir immer mehr gute und
energieeffiziente Gerdte haben und trotzdem immer
mehr Energie verbrauchen - anstatt weniger. Weil wir
immer mehr Gerdate besitzen.

WELCHES KUCHENGERAT IST HEUTE FAST SCHON EIN
«MUST HAVE»?

Fir mich und meine Familie ist es der Combi-Steamer.
Aber es gibt Leute, die eine Mikrowelle als absolutes «<must
have» ansehen. Dem kann ich jetzt fast nichts abgewin-
nen. Kochen ist fiir mich ein Ritual, eine Lust. Tiefgekiihl-
tes 1in die Mikro stellen, da stellen sich meine Haare zu
Berge. Sie sehen, das ist sehr individuell. <Must have» sind
fir mich nur die Gerdte, die unseren ganz personlichen
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Bedurfnissen entsprechen oder die sinnvoll sind, wie
zum Beispiel Umluft-Dampfabziige. Die sind ein «must
have». Und als Weiteres: ein durchdachtes Lichtkonzept.

WIRD DER TREND ZU WOHNKUCHEN ANHALTEN? UND
WENN JA, WARUM?

Dieser Trend halt sicher an, er wird sich sogar noch ver-
starken. Allerdings glaube ich fest daran, dass die Kiiche
auf der einen Seite immer wichtiger werden wird, ausge-
richtet auf die schonsten Seiten des Hauses, des Wohn-
raums, der Aussicht. Und gleichzeitig aber wird sie fast
verschwinden: Sie wird mehr zum Objekt im Wohnraum,
integriert, nicht sichtbar, wenn sie nicht benutzt wird,
und hoch funktional, wenn man sie braucht. Warum?
Die Kiche war fiir mich schon immer wie eine Biihne.
Manchmal sind wir die Akteure auf dieser Biihne, manch-
mal die Zuschauer. Aber das Bihnenbild muss immer sei-
nen Reiz haben, muss mich bezaubern, egal, was gerade
auf der Biithne passiert. Darum ist — wie ich vorhin schon
sagte — das Lichtkonzept so enorm wichtig.

WAS LASST SICH AUS DER KUCHE MACHEN WENN
DER PLATZ BEGRENZT IST?

Da lasst sich sehr viel machen. Zuweilen mehr, als wenn
wir Raum zum Verschwenden haben. Ich habe viel von
den Profikochen gelernt. Einer sagte mir einmal, er brau-
che eine Kombtise, mehr nicht. Alles sollte in Handgriff:
weilte erreichbar sein. Moglichst keine Arbeitswege. Hier
braucht es die Fihigkeiten eines guten Kiichenplaners,
der die Architektur, die Raumsituation und die Bediirf-
nisse des Menschen so zu verschmelzen weiss, dass die
Kiche letztlich ein schones Objekt im Raum ist. Also die
geniale Materialisierung der Bediirfnisse von Menschen.
Das 1st die grosse Herausforderung.

WIE VIEL*WIRD HEUTE IN DER SCHWEIZ DURGH-
SCHNITTLICH FUR EINE KUCHE AUSGEGEBEN? WIE
IST DIE TENDENZ, UND WARUM IST DIESE 507

Daruber gibt es meines Wissens keine Studie oder gesi-
cherten Zahlen. Und das Spektrum ist sehr breit. Durch-
schnittlich sind wir aber sicher bei 60 000 Franken — Ten-
denz steigend. Die Kiiche ist heute mehr und mehr auch
ein Vorzeigeobjekt, und viele Menschen legen mehr Wert
auf 1hre Kiiche. Aber wie ich vorhin bereits sagte, ist gera-
de beim Kiichenbau eine nachhaltige Planung sehr wich-

tig. Nirgends kann man so viel Geld falsch investieren wie
hier.



