
Jeudi, 16 novembre 2023
Salle Trafo Baden

Traduction  

simultanée

Invitation au 14  e Congrès de la cuisine et à la 6  e Cérémonie des Swiss Kitchen Awards

L’IA pour les cuisinistes
Opportunités et risques.



Les périodes difficiles sont des opportunités! Souvenez-vous du 15.01. 2015: la parité entre  

l’euro et le franc suisse a provoqué des perturbations. Les consommateurs ont traversé  

la frontière pour se rendre en Allemagne et dans le Vorarlberg. La réaction ne s’est pas fait 

attendre. Les producteurs et prestataires de services suisses ont fait leurs devoirs. Des 

mesures ont été prises pour augmenter l’efficacité et la productivité et n’ont pas tardé à 

porter leurs fruits. Les évolutions actuelles marquent également un tournant. La stagflation 

est une réalité: une récession accompagnée d’une inflation. Pour de nombreux jeunes 

entrepreneurs et directeurs, c’est une grande inconnue, car ils n’ont aucune expérience de 

cette combinaison tout à fait toxique. Les modèles d’entreprise et les processus sont mis  

à l’épreuve. La question se pose de savoir où et comment la productivité peut être augmen-

tée et les coûts réduits. L’intelligence artificielle (IA) semble jouer un rôle de plus en plus 

important dans ce contexte. Le spécialiste reconnu de l’IA et conférencier de cette année, 

Sven Körner, montrera les potentiels et les risques et fournira des impulsions.

La cérémonie de remise des 6 e Swiss Kitchen Awards 2023 aura lieu dans la foulée.  

Les attentes des 16 finalistes sont sans aucun doute grandes. Le vote du public a démarré 

de manière fulgurante le 5 septembre et nous attendons les résultats avec impatience.  

Nous nous réjouissons d’ores et déjà de vous accueillir à la mi-novembre au Trafo de Baden.

Cordialement

Chers spécialistes de la cuisine,
Mesdames et Messieurs,

Rainer Klein
Directeur

Daniel Hofer
Comité, Commission Communication
Daniel Hofer



314  e Congrès de la cuisine 2023

Salle Trafo, Baden
Jeudi 16 novembre 2023

Impressions du congrès 2021
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Programme
Centre de culture et de congrès Trafo à Baden. Jeudi 16 novembre 2023, dès 14h00 .

14h00  Ouverture des portes

15h30 Congrès de la cuisine

17h00  Pause

 

17h30 La cérémonie de remise des prix

18h30 Apéro riche

20h00  Fin de l’événement

 

Un grand merci à nos sponsors

SPONSOR PRINCIPAL:

CO-SPONSORS: 

PARTENAIRE MÉDIA PRINCIPAL: 
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La journaliste et animatrice originaire de  

la Suisse centrale séduit par sa compé tence 

et son sens de la répartie. « Qui demande, 

commande »: une maxime qui s’applique bien 

à Fabienne Gyr. Elle anime le 13e Con grès 

de la cuisine: de manière pro fes sion nelle, 

rafraîchissante, charmante et chaleureuse.

www.fabiennebamert.ch 

Fabienne Gyr 
Journaliste et présentatrice

Présentation

Congrès

Membre du comité de Cuisine Suisse depuis 

2013, Marc Herzog a été élu président en 

mai 2022. Menuisier de formation et ingén ieur 

diplômé, il est directeur de l’entreprise fami-

liale du même nom. Il connaît le secteur des 

cuisines de longue date et vit de près les 

défis actuels.

Marc Herzog 
Président de Cuisine Suisse

15h30  Mot de bienvenue
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«Life’s a rock show – better be on stage» – 

Dr Sven J. Körner suit ce mantra et réunit  

le meilleur du monde académique et du 

monde industriel. Il a de la famille aux États-

Unis et c’est pourquoi il considère la combi-

naison de l’optimisme américain et de  

la pré cision allemande comme la base du 

succès.

Sven est un chercheur primé dans le 

domaine de l’informatique cognitive/séman-

tique et un expert en intelligence artifi-

cielle; il se con centre sur le traitement du 

langage naturel et de sa sémantique.  

Il est égale  ment un expert du cloud et un 

adop teur pré coce des nouvelles tech no-

logies.

En tant qu’évangéliste technologique,  

Sven a fait des présentations lors de diffé-

rentes conférences (Dreamforce, CeBit, 

IEEE, ACM) et préfère travailler directement 

avec les clients et les collègues pour ré-

soudre les problèmes. Sven est titulaire  

d’un doctorat en informatique et a plus de 

10 ans d’expérience dans la recherche  

sur la manière d’utiliser l’intelligence artifi-

cielle pour soutenir le processus de déve-

loppement de logiciels. Il a publié ses résul-

tats à l’IEEE, à l’ACM et dans plusieurs 

revues de haut niveau.

Sven Körner 

Exposé
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Sa grande passion est la création d’espaces 

intérieurs à l’atmosphère agréable. Il s’at-

taque à chaque projet avec beaucoup 

d’enthousiasme et s’efforce de développer 

un langage architectural adéquat pour 

chaque tâche. Grâce à son travail pour les 

émissions télévisées «Tapetenwechsel»  

et «Happy Day» sur la SRF, cet architecte 

de formation est très connu du grand public.

www.andrinschweizer.ch

L’animateur le plus connu du paysage télé-

visuel et radiophonique suisse est un 

multitalent. Le Bernois aux racines valai-

sannes a à son actif plus de 2’500 émis-

sions de télévision et d’innombrables émis-

sions de radio. De nombreuses distinc tions 

comme le Prix Walo, le prix TELE et le 

Glanz- und Gloria-Publums liebling-Award 

témoignent de l’extra ordi naire popularité 

d’Epiney au-delà des frontières 

linguistiques.

Sven Epiney 
Présentateur

Andrin Schweizer 
Président du jury Swiss Kitchen Award 2023

Présentation

17h30 – la cérémonie de remise des prix

Cérémonie du 
Swiss Kitchen
Award

7
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Un grand merci aux membres du jury professionnel de cette année

Le chef étoilé Andy Zaugg faisait partie du cercle des artistes 

culinaires suisses les plus renommés avec le restaurant 

zum Alten Stephan (une étoile Michelin, 17 points Gault Millau) 

dans la vieille ville de Soleure. Depuis 2018, il propose avec 

son entreprise AZ des cours de cuisine étoilés, des cater ings 

exclusifs et du coaching pour les jeunes talents ambitieux.

www.andyzaugg.ch

Andy Zaugg 

Christine Vollmer, rédactrice en chef des magazines  

«Das Einfamilienhaus» et «Häuser modernisieren», connaît le 

secteur de la construction et des cuisines du point de vue 

des maîtres d’ouvrage et des architectes, des constructeurs 

de cuisines et des fabricants d’appareils et l’accompagne 

sur le plan journalistique depuis 25 ans. À l’origine, elle a 

étudié la littérature et les sciences du langage. Après avoir 

travaillé quelques années pour des radios privées, elle a 

rejoint les éditions Etzel. Dans sa vie privée, elle aime cuisiner 

et innover sans cesse. 

www.etzel-verlag.ch

Christine Vollmer 

Né en 1964 à Fribourg, il a étudié le design de produits  

à l’écal de Lausanne et à l’Art Center College of Design 

(Europe). Il a travaillé dans différents studios à Paris,  

San Francisco et en Suisse. En 1995, il ouvre son propre 

studio à Zurich. De 2001 à 2016, il a enseigné le design 

dans les hautes écoles de Bâle et de Lucerne. Aujourd’hui, 

Frédéric Dedelley travaille dans les domaines du mobilier, 

de l’archi tecture d’intérieur et du design d’exposition et 

poursuit des projets artistiques indépendants.

www.fredericdedelley.ch

Frédéric Dedelley 

La société Späti innenausbau AG a remporté trois Awards 

au total en 2021 (projet Sommerhaus) et en 2017 (projet 

Die Lebensmittelbühne). Yanick Schläpfer est menuisier de 

formation et directeur de Späti Innenausbau AG depuis 

début 2023. C’est un homme de terrain qui met l’accent sur 

la qualité et s’intéresse de près à la construction et à 

l’architecture.

www.spaeti.ch
Yanick Schläpfer
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L’association professionnelle Cuisine Suisse récompensera le 16 novembre 2023,  

dans le cadre du concours national Swiss Kitchen Award, les lauréats de la catégorie  

« plus belle cuisine ».

Découvrez la créativité et la force d’innovation, la qualité et le rayonnement  

de la construction de cuisines suisses et donnez votre voix à votre favori.

HAUS AM FLUSS
Wiesmann Küchen AG
8008 Zürich / ZH

KEI THEATER
Wipf Schreinerei AG
8235 Lohn / SH

Catégorie
La plus belle cuisine de Suisse 
Les nominés
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LA CATRINA
Bureau Hindermann GmbH
8005 Zürich / ZH

LA LUNA
Stuber Team
6343 Rotkreuz / ZG

ORIGAMI
Brunner Küchen AG
5618 Bettwil / AG



11

SCHEUNENKÜCHE
BE ARCHITEKTUR GMBH
5415 Rieden bei Baden / AG

UNIQUE
Orea AG
6023 Rothenburg / LU

ZEITLOS
Orea AG
8005 Zürich / ZH
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L’association professionnelle Cuisine Suisse récompensera le 16 novembre 2023,  

dans le cadre du concours national Swiss Kitchen Award, les lauréats de la catégorie  

« meilleure transformation de cuisine ».

Découvrez la créativité et la force d’innovation, la qualité et le rayonnement  

de la construction de cuisines suisses et donnez votre voix à votre favori.

A NOTION OF SPACE
Tschudin AG
4142 Münchenstein / BL

CUCINA VIVACE
Albert Speck AG
6317 Oberwil-Zug / ZG

Catégorie
La meilleure transformation  
Les nominés 



DIE GARTEN KÜCHE
SchreineREY GmbH
5040 Schöftland / AG

HAUS AM HOLLENWEG
SCHREINEREI WEBER AG
4206 Seewen / SO

JOLIE
Orea AG
8005 Zürich / ZH

13
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NOUVELLE CUISINE
Baumann + Eggimann AG
3532 Zäziwil / BE

THE AMERICAN DREAM
BALTENSPERGER AG
8180 Bülach / ZH

ZWEI WELTEN, EIN RAUM
Domus Leuchten und 
Möbel AG
9000 St. Gallen / SG
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Informations importantes

Frais de participation

■  Pour les membres de Cuisine Suisse:  

180 francs / personne

■  Pour les non-membres:  

230 francs / personne

Date limite d’inscription  
Vendredi 3 novembre 2023

Inscription en ligne 

www.küche-schweiz.ch

Possibilités d’accès et de stationnement

■  Arrivée par les transports publics 
 Nous vous recommandons d’utiliser les 

transports publics pour vous rendre  

au Trafo Baden, qui se trouve à 3 minutes  

à pied de la gare de Baden. 

■  Arrivée en voiture 
 Le parking Trafo compte 300 places  

de stationnement couvertes. Veuillez tenir 

compte du fait que le parking est public  

et qu’il n’est pas possible de réserver des 

places de stationnement. Vous trouverez 

1000 autres places de stationnement  

à proximité immédiate de Trafo Baden.

 Nous vous recommandons les parkings 

Trafo et Grand Casino. Vous obtiendrez 

pour ceux-ci un ticket de sortie gratuit à 

la réception du Congrès de la cuisine.

■  Adresse
 TRAFO, Brown Boveri Pl. 1, 5400 Baden 

Tél. 056 204 08 88

Dates à noter
■ 25e AG 2024, Théâtre Casino de Zoug, 

Zoug, jeudi 13 juin 2024

Traduction simultanée

Allemand/français



Feldmatt 1, 6030 Ebikon, téléphone 041 440 59 70, info@küche-schweiz.ch, www.küche-schweiz.ch

Un grand merci à nos sponsors

SPONSORS PRINCIPAUX:

CO-SPONSORS: 

PARTENAIRE MÉDIA PRINCIPAL: MÉDIAS COMMERCIAUX PARTENAIRES: 

PARTENAIRES DE SOUTIEN:

F ü r  L i c h t ,  K ü ch e,  Ra u m  u n d  M ö b e l

Band kann je nach Anwendung beliebig beschnitten werden.
Minimalbeschnitt entspricht der Distanz von gestrichelten Linie bis 
zum Anfang des 's' von 'schreiner' (entspricht der Länge 'sicht').


