KUcHen-vereanD schweiz. Am diesjdhrigen Kongress der Kiichenbranche in der Trafohalle in Baden
konnten sich Kiichenbauer, Hindler sowie Beschldge- und Gerdtehersteller iiber Trends infor-

mieren. Im Vordergrund standen dabei Nachhaltigkeit und Energieeffizienz.

Kritische Fragen via SMS

Vergangene Woche begriisste der Prasident
des Kiichen-Verbands Schweiz (KVS), Tho-
mas Wiesmann, iiber 200 Giste zum zwei-
ten Kongress der Kiichenbranche. «Die Fra-
gen sind die selben, die Antworten haben
gedndert.x Mit diesem Zitat von Einstein
startete der bekannte TV-Journalist Stephan
Klapproth seine Moderation durch die Ver-
anstaltung. Entsprechend handelten die Re-
ferate von der nachhaltigen Kiche der
Zukunft.

Nach dem Vortrag verwickelte Klapproth
die Referenten jeweils in eine amiisante,
aber auch ernsthafte Diskussion. Fiir das
Publikum liessen sich die Veranstalter et-
was Spannendes einfallen: Es hatte die Mog-
lichkeit, via SMS anonyme Fragen an die Re-
ferenten zu stellen, Dadurch traute sich der
eine oder andere, auch kritische Fragen zu
stellen.

Ein Leben lang Kochen und Essen

Den Anfang machte der Umweltwissenschaft-
ler Georg Klinger. In seinem Referat erlau-
terte er das Konzept der 2000-Watt-Gesell-
schaft und warum dies so wichtig ist. Nach-
haltiges Bauen beinhalte auch die Bertick-
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sichtigung der alteren Generationen gab
Christine Brombach, Dozentin der Ziircher
Hochschule fur Angewandte Wissenschaften
(ZHAW) zu bedenken. Denn bei einem neu-
geborenen Kind liege die Chance, tiber 100
Jahre alt zu werden, bei etwa 50%, Weil das
Kochen und Essen den Menschen ein Leben
lang begleite, spielten diese Aspekte insbe-
sondere im Kiichenbereich eine wichtige
Rolle. Immerhin konsumiere ein Mensch in
seinem Leben ungefihr 50 Tonnen flussige
und 50 Tonnen feste Nahrung.

Der Architekt Kornel Gyarmathy appellier-
te an die Geritehersteller, einfachere Geri-
te jenseits der Kiichennormen herzustellen,
Dadurch kénne man den individuellen An-
spriichen besser gerecht werden, Einfache
und energieeffiziente Gerdte beflrwortete
auch der Energieplaner Conrad Brunner.
Sie werden zwar immer effizienter, aber zu-
gleich werden die Gerite auch immer gros-
ser. Zusammen mit der steigenden Anzahl
und der stetigen Vernetzung steigt der Ener-
gieverbrauch markant an - dadurch geht
die gesamte eingesparte Energie wieder
verloren. PH
+ www.kuechen-verband.ch

JAGO AG

Zwei Studenten im Gliick

Am Unternehmenstag in der
Berner Fachhochschule in Biel
(BFH) haben sich verschiedene
innovative Firmen vorgestellt,
die den Studenten die Mog-
lichkeit geben, ihr Praktikum
in einem attraktiven Betrieb
zu absolvieren. Das Interesse
an den neuvesten Trends und
Produkten war gross.

Der Schweizer Spezialist fur
Holz- und Spezialwerkstoffe,
die Firma Jago AG, Kleindottin-
gen, die unter anderem auch
Generalimporteurin fir
osterreichische Fundermax-
Produkre ist, hat dabei einen
Wettbewerb unter allen Stu-
dierenden lanciert. Anlisslich
der Preistibergabe konnten
Frédéric Beaud (BFH) und
Markus Huber, Geschiftsfiih-
rer der Jago AG, den Gewin-
nern den Hauptpreis in Form
einer Flugreise nach Wien
inklusive Werksbesichtigung
bei Fundermax sowie als
zweilen Preis einen Einkaufs-
gutschein eines Sportgeschifls
uberreichen.

- www.jago.ch
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