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Ihr Küchenspezialist verfügt über umfangreiche Er­
fahrung und vielseitiges Wissen. Er setzt sich täg­

lich mit der Küche, dem Kochen, dem Design und der 
Funktionalität auseinander. Dies ist die Grundlage, 
um damit Ihre Bedürfnisse und Visionen zu erfassen 
und diesen im Rahmen eines Planungsprojektes eine 
Gestalt zu geben. 

Mit den Informationen aus dem gemeinsamen Bera­
tungsgespräch erarbeitet Ihr Küchenspezialist eine 
Planung mit Offerte, die Ihre Wünsche widerspiegelt. 
Die Planung ist ein Prozess, der Kreativität, techni­
sches Wissen und Zeit erfordert, um Ihre Vorstellun­
gen umzusetzen. 

Ihre neue Küche ist eine langfristige Investition. Der 
Qualität der Ausführung kommt daher besondere  
Bedeutung zu. Die Gesamtkosten über die Lebens­
dauer der Küche wiegen dabei mehr als die reinen 
Beschaffungskosten. Besonders wichtig ist, dass Sie 
einen zuverlässigen Küchenspezialisten als Partner an 
Ihrer Seite wissen.

Je klarer Sie Ihre Wünsche und Bedürfnisse an den  
Küchenspezialisten formulieren, desto gezielter und 
effektiver kann er Ihnen einen ersten Gestaltungs­

Leitfaden zur Traumküche
Die moderne Küche ist Arbeitsraum und Repräsentationsobjekt gleichermassen.  
Sie muss funktionellen und ergonomischen Bedürfnissen entsprechen und gleich-
zeitig durch ihr Design das Lebensgefühl und -stil seiner BewohnerInnen widerspie-
geln.  Küche, Ess- und Wohnraum verschmelzen zusehends. Dies stellt besonders 
hohe Ansprüche an die Planung. Der Schweizer Küchen-Profi verfügt über umfas-
sendes Know-How, dass Ihre neue Küche eine «Traumküche» wird.

Küchen

Text: küche schweiz,  
«Küchenratgeber»

Bilder: zVg 

Zu beachten bei  
der Küchenplanung
–  �Eventuell Bodenbelags- 

wechsel im Umbau

–  �Heizkörper und Fensterhöhen

–  �Kollisionsgefahren in den Ecken

–  �Eine repräsentative  
Wohnküche benötigt rund  
18 bis 25 Quadratmeter

Tipps für Ihren Küchenbau
–  �Mitspracherecht für alle  

Benützer bereits bei der  
Planung und Gestaltung

–  �Lichtverhältnisse des Raumes 
berücksichtigen

–  �LED-Lichtsysteme vergleichen

–  �Griffe oder grifflose Systeme  
auf Funktionalität prüfen

vorschlag unterbreiten. Dieser ist detailliert und aus­
sagekräftig. Je sorgfältiger die Ausarbeitung der Pla­
nung und der Offerte, desto geringer die Fehler im 
Bau, Mängel und unangenehme Folgekosten. 

Die Küche als Werkstatt, Begegnungsstätte und Ort, 
an dem Kochen zelebriert wird, soll immer so ange­
legt sein, dass die Haupttätigkeit in Richtung Aussicht 
oder in Richtung Kommunikation (Tisch / Wohnzim­
mer) ausgerichtet ist. 

Die Laufwege sollen kurz sein und die Anordnung 
der Möbel und Geräte kommt Ihren Arbeitsabläufen 
ergonomisch entgegen. 

Design – Fronten, Abdeckungen,  
Griffe und Licht
Gesellschaftliche Entwicklungen, neue Wohnformen 
und technische Innovationen prägen die Küchen­
trends. Harmonie, Funktion und passendes Design 
liegen im Empfinden jedes Einzelnen. In seiner Aus­
stellung präsentiert Ihnen der Küchenspezialist die 
vielfältigen Materialien und Formgebungen. Schauen 
Sie sich die eingebauten Referenzküchen an und ver­
wirklichen Sie Ihre Vorstellungen in Ihrem ganz per­
sönlichen Stil. 
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Küchen
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Möbel – Funktionalität und Technik
Ob Wohn-, Ess- oder Arbeitsküche: Dank heutiger 
Technik sind Form und Funktion vereint. Lassen Sie 
sich die Palette technischer und praktischer Finessen 

Hinweise für die  
praktische Küche
–  �Genügend Arbeitsfläche  

zwischen Kochen und Waschen

–  �Ergonomie – auf Körpergrösse 
der Benutzer abgestimmt

–  �Ecklösungen optimal nutzen

–  �Arbeitsflächenbeleuchtung 
planen

–  �Arbeitssteckdosen vorsehen

Nützliche Hinweise  
für Ihr Kochvergnügen
–  �Setzen Sie sich mit den neuen 

Kochtechniken und Ihren  
Gewohnheiten auseinander

–  �Bei Neukonzeption  
Abluftleitungen gewährleisten

–  �Gesamtlüftungskonzept für  
alle Zonen (Wohnraum, Küche 
und Nasszone) früh in der  
Planung berücksichtigen

–  �Sanitäre Leitungsführungen 
optimieren

–  �Bei Minergie-Abluft kontrollierte  
Lüftungen vorsehen, um 
Problemen mit dem Cheminée 
vorzubeugen

–  �Falls Minergie-Zertifizierung vor­
gesehen ist, die Anforderungen 
und Standards bereits bei der 
Planung berücksichtigen
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Geräte – Lassen keine Wünsche offen
Abluft oder Umluft, Haube oder Kochfeldabzug? Ihr 
Küchenspezialist zeigt Ihnen, welche Lösung für den 
Dunstabzug für Sie geeignet ist. Ob Backofen, 
Dampfgar- oder Dampfbackgerät, Kombigeräte, Mik­

vom Küchenspezialisten zeigen. Schubladen mit 
Dämpfungsmechanismus, Hochschrankauszüge, Eck­
lösungen, Abfalltrennsysteme und vieles mehr tra­
gen zu einem mühelosen Kochvergnügen bei.

rowellen, Kühlschränke, energie- und wasserspa­
rende Geschirrspüler, Induktionskochfelder, Tischflä­
chengrill und vieles mehr – Ihr Küchenspezialist 
kennt das umfangreiche Angebot und kann Sie opti­
mal beraten. 
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