
Rolf Habegger
Geschäftsführer der SieMatic Schweiz GmbH  

seit 2014 und profunder Kenner der Schweizer 

Küchen branche seit mehr als 25 Jahren.  

Als Betriebsökonom dipl oek war er in diver- 

sen Managementfunktionen bei der Miele AG 

(1992 – 2011) und bei ALNO Schweiz 

(2012 – 2013) tätig. Rolf Habegger unterstützt 

küche schweiz als Mitglied der Arbeits- 

gruppe Kommunikation seit 2013. Wohnhaft in 

Däniken/ZH, verheiratet und Vater von zwei 

erwachsenen Söhnen.

Damian Hunkeler
Seit 2003 Inhaber und Geschäftsführer  

des Luzerner Handelsunternehmens  

Waser Die Küche.AG mit 21 MitarbeiterInnen 

und Sitz in Kriens und Hergiswil. Damian 

Hunkeler hält verschiedene Verwaltungsrats-

Mandate in der Bau- und Zulieferindustrie. 

Mitinhaber der 1a Hunkeler AG von 1989 – 2003. 

Kantonsrat des Kanton Luzern seit 2011  

und Mitglied der PFK. Damian Hunkeler ist 

verheiratet und Vater einer Tochter.

Einladung zur  
19. Generalversammlung
«Schnittstellen»
Donnerstag, 3. Mai 2018

Sheraton Zürich Hotel und Zürcher Hochschule der Künste

Feldmatt 1, 6030 Ebikon, Telefon 041 440 59 70, info@küche-schweiz.ch, www.küche-schweiz.ch

Anreise
Das neue Sheraton Zürich Hotel 
befindet sich im aufstrebenden 
Quartier  Zürich West, einer bevor-
zugten, zentrumsnahen Lage.  
Die perfekte Anbindung an die 
Auto   bahnen A1, A2 und A4 er  mög-
lichen eine schnelle Anreise mit  
dem PKW.  
Direkt vor der Haustür hält das Tram 
Nummer 4, das in wenigen Minuten 
das Hotel mit dem Hauptbahnhof und 
der Zürcher Innenstadt verbindet. 

Link: www.sheratonzurichhotel.com/
lage-und-anreise

Parkplätze

Das Hotel bietet eine Anzahl an 
Park plätzen in der öffentlichen 
Tiefgarage. Sie erhalten Ihr Ausfahrts-
ticket zur Verfügung gestellt von 
Suter Inox am Empfang von küche 
schweiz.

©metallpfister

Kandidaten zur Wahl in den Vorstand

Sheraton Zürich Hotel
Pfingstweidstrasse 100, 8005 Zürich 
www.sheratonzurichhotel.com



Herzlichen Dank an unsere Sponsoren

Liebe Mitglieder
Sehr geehrte Damen und Herren

Qualitätssicherung entlang der gesamten Wertschöpfungskette ist einer der kritischsten 
Parameter für alle Unternehmen der Küchenbranche – von der Beratung über die 
Planung und Produktion bis zur Montage beim Kunden. 

Die kontinuierliche Aus- und Weiterbildung von MitarbeiterInnen spielt dabei eine 
zentrale Rolle: vom Wissen zum Können. Stufengerechte und praxisorientierte Bildung 
ist ein langfristiges Anliegen unseres Verbandes.

Unternehmen, welche die Weiterbildung aktiv fördern aber auch einfordern, erhöhen 

sowohl ihre Attraktivität als Arbeitgeber als auch das Potential, eine bessere Wert-

schöpfung im Absatzmarkt zu generieren.

Die Zürcher Hochschule der Künste ZHdK arbeitet an der Schnittstelle von Praxis  

und Lehre. Anlässlich des Rahmenprogramms, das wir für Sie zusammengestellt haben, 

erhalten Sie im Vorfeld zum formellen Teil der Jahresversammlung inspirierende 

Einblicke in praxisbezogene Projekte der ZHdK. 

Kundenfeedbacks sind die beste und sicherste Informationsquelle für die Qualitäts-

sicherung. Üblicherweise entfalten diese vornehmlich firmenintern Wirkung. Stellen Sie 

sich deren Kraft in der Aussenwirkung vor, begleitend zu allen Kommunikations mass-

nahmen, die Sie unternehmen: „Tu Gutes und rede darüber“. Mit CertiQua® stellen wir 

Ihnen ein Gütesiegel vor, das die Qualität Ihrer Arbeit bei Ihrem nächsten Kunden in  

den Vordergrund rückt.

Der Vorstand freut sich sehr, Ihnen mit Rolf Habegger (SieMatic Schweiz GmbH) und 

Damian Hunkeler (Waser Die Küche.AG) zwei ausgewiesene Unternehmer und 

Küchenprofis zur Wahl in den Vorstand zu empfehlen. Sie nehmen die vakanten Plätze 

von Ehrenmitglied Ueli Jost, der vergangenes Jahr zurückgetreten ist, und Anton 

Zöchbauer ein, welcher die Küchenbranche nach mehr als 26 Jahren verlassen hat.  

Wir freuen uns, Sie am 3. Mai 2018 persönlich zu begrüssen.

Herzliche Grüsse

Alain Bühler  Rainer Klein

Präsident Geschäftsführer

Bitte senden Sie uns Ihre Anträge schriftlich bis Montag, 16. April 2018  
an die Geschäftsstelle – vielen Dank.

Progamm

12.00 Uhr Eintreffen + Registration TeilnehmerInnen & Welcome-Drink

12.30 Uhr Rahmenprogramm ZHdK Zürcher Hochschule der Künste

14.00 Uhr Pause & Snacks, Eintreffen & Registration der restlichen TeilnehmerInnen

15.00 Uhr 19. Generalversammlung

ca. 17.00 Uhr Inputreferat – Beat Weinmann, Mitbegründer ochs und junior, Luzern

ca. 17.30 Uhr Apéro Riche

19.00 Uhr Ende der Veranstaltung

 

Ablauf & Traktanden

15.00 Uhr Grussnote der Regierung des Kanton Zürich durch  
Regierungsratspräsident Herr Markus Kägi

ca. 15.20 Uhr Eröffnung der 19. Generalversammlung

1. Begrüssung

2. Wahl der Stimmenzähler

3. Protokoll der 18. Generalversammlung

4. Präsentation der Jahresrechnung

5. Revisorenbericht

6. Abnahme der Jahresrechnung & Décharge des Vorstands

7. Budget 2018 / 2019

8. Jahresbericht des Präsidenten

9. Neue Mitglieder bei küche schweiz

10. Wahlen

a. Vorstand

b. Präsidium

11. Informationen aus den Arbeitsgruppen

a. Beruf und Bildung

b. Kommunikation

c. Technik

d. Markt und Mitglieder

12. Anträge der Mitglieder

13. Veranstaltungshinweise 2018 / 2019

ca. 17.00 Uhr Ende des formellen Teils der Generalversammlung

 

 « Radikale Reduktion –  
Fokussierung auf das  
Wesentliche»
Inspirierendes Geschäftsmodell  
aus der Haute Horlogerie 

Beat Weinmann 
CEO & Mitbegründer ochs und junior AG, Luzern

Beat Weinmann gilt als anerkannter Experte der 

Schweizer Uhrenindustrie und kritischer Denker, 

mit profunden Kenntnissen von Produk tion  

und Handel von Luxusuhren. Während 16 Jahren 

war Mitglied der Geschäftsleitung beim Luxus-

händler Embassy und gründete 2006 zusammen 

mit Ludwig Oechslin die ochs und junior AG  

in Luzern. (www.ochsundjunior.ch)

F ü r  L i c h t ,  K ü ch e,  Ra u m  u n d  M ö b e l


